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PILATUM

I Montonico & un vitigno a bacca bianca di origine antichissima. Se ne parla diffusamente nel 1600 nel
catasto Onciario; si narrava di questo vitigno autoctono originario di Bisenti, nell'alta valle del Fino, in
provincia diTeramo.

Quando trail 1758 ed il 1799 le fruppe napoleoniche entrarono in Italia, arrivatiin Abruzzo siimbatterono
nel vino Montonico, fresco ed armonioso tanfo che numerose forniture di uve partirono per la Francia ed
impiegato nelle cantine d'Oltralpe come base per i loro Champagne. Talmente fu il loro stupore che

soprannominarono il territorio del Montonico “Le Petit Champagne”. A B R U Z ZO

Nei primi del 1900 veniva usatfo principalmente come uva da favola; nel solo territorio del comune di

Bisenti se ne producevano circa 11000 quintali. luva messa in apposite cassette, caricate sui muli

arrivavano nelle stazioni ferroviarie della costa feramana e spedita in Francia e Germania. S P U M A N T E B I A N CO
L'uva Montonico ha un grappolo corposo, serrato ed acini molfo grandi, rotondi con una buccia molto

spessa di colore verdognolo con moderato grado zuccherino ed una spiccata aciditd, a maturazione M ETO D O C L ASS I CO
tardiva.

PILATUM & il primo metodo classico prodotto dalla cantina Ciccone, al 100 % con uva Montonico. Doppia

fermentazione, la prima in botte la seconda in bottiglia, secondo quanto previsto dal disciplinare di

produzione. Affina per oltre 36 mesi sui lieviti in ambiente con temperatura costante. Si accompagna

ottimamente con affettati, formaggi stagionati ma non disdegna la porchetta. Ottimo con tuttii piattia

base di Pesce. Servire ad una femperatura non superiore a 6°C.




